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Spumanti - Schaumweine

Glas Sekt 5,60
Flasche Sekt 29,00
Glas Prosecco ris 6,50
Flasche Prosecco 36,00
Kir Royal 7,00
Cocktails
Sherry medium oder dry 5,00
Campari Soda oder Orange 6,50
Martini bianco oder rosso 5,00
Hendricks Gin Tonic 10,90
Violet Gin Tonic 10,90
Spritz
Limoncello, Aperol, Lillet Wild Berry, Sarti 7,90
Alkoholfrei
Crodino 4,50
Sanbitter 4,560
Limoncello Spritz 7,90
Aperol Spritz 7,90

Sekt 6,50

Stand: Juni 2026



Antipasti

Bruschette Classica

mit Tomaten, Olivendl, Basilikum
8,50

Bruschetta mit Steinpilzen
9,50

Parmiggiana della Casa rss

Auberginen mit Tomatensolle und Mozzarella tiberbacken
15,50

Antipasto della Casa, Mare e Monti

Uberraschung nach Art des Hauses (fiir eine Person)
FO01, F03, F05, F14, F19

17,50

Die perfekte Vorspeise auch fiir mehrere Personen, Preis auf Anfrage

Carpaccio vom Rind ro.ros v
hauchfeine Scheiben vom Rind, Olivendl, Grana Padano,

Steinpilze, Rucola, gerostete Pinienkerne
18,50

Vitello Tonnato oo
Kalbfleisch, cremige Thunfischsolfe, Kapern
18,50

Gamberoni, Riesengarnelen roe ro riz s
Krauterbutter, Weillwein, Knoblauch 17,50 €
Tomaten, Sahne, Knoblauch 18,60€

Burrata ruro
Cherrytomaten, ger. Pinienkerne, Basilikumpesto, Zitronenol
18,50

Avocado alla Griglia

Avocado, Garnelen, Tomaten, Zitronendl
17,50



Minestre

Crema di Pomodore rss

Cremige Tomatensuppe
7,90

Minestrone
Italienische Gemiisesuppe

7,90

Zwiebelsuppe
Herzhafte Suppe aus Zwiebeln und Briihe mit Toast
7,90

Zu unseren Suppen, Vorspeisen und Salaten empfehlen wir unser
ofenfrisches kleines Pizza Pane—bianco oder rosso

5,00



Insalata

Zu den Salattellern kénnen Sie zwischen Gartenkréuter-Joghurt-Dressing, Vinaigrette
(Essig-Ol-Marinade) oder unserem Hausdressing wéhlen.

Unsere Salate All‘ Italiana werden mit Aceto Balsamico angerichtet und verfeinert.
Alle Salate servieren wir auch als Vorspeise (minus 2,00 €).

Insalata Massaia rouros e

griiner Salat, Gurken, Tomaten, Paprika, Mais, Artischocken, Fier, Mozzarella
15,00

Insalata Riviera ro:ros ros, rio

griiner Salat, Gurken, Tomaten, Mohren, Mais, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln
15,00

Insalata Caprese

Tomate, Biffelmozzarella, Basilikum
15,50

Insalata Verdure

Gegrilltes Gemiise auf verschiedenen Blattsalaten,
Grana Padano, gerdstete Mandeln
18,50

Insalata Romana

Streifen vom gebr. Parmaschinken, Champignons, Cherrytomaten, Salbeiblitter,
gerostete Pinienkerne, Streifen vom gebratenen Kalbfleisch
19,00



Insalata

Insalata di Rucola ro.rs

Rucola, Cherrytomaten, Croutons, Mozzarella, Avocado, frische Kriauter
14,50

Insalata di1 Rucola e Pollo ™

Rucola, Croutons, Cherrytomaten, Avocado, gegrilltes Hihnchenfleisch,

Grana Padano
17,50

Insalata di Rucola e Carne o ros ms

Rucola, Croutons, Cherrytomaten, Avocado,
gegrillte Rindfleischstreifen, Grana Padano
19,00

Insalata di Rucola e Salmone ro roz ros, m1s

Rucola, Cherrytomaten, Croutons, Garnelen,
Mozzarella, Scheiben vom Riducherlachs
19,00

Zu unseren Salaten empfehlen wir unser ofenfrisches
kleines Pizza Pane—bianco oder rosso

5,00

FExtras zu Salat und Pizza-:

Rucola 3,00 Streifen von der Hihnchenbrust 4,50
Italienischer Schinken F15.2 3,00  Portion Pizzabrotchen F0! 2,00
Lachs Fos 3,50  Streifen vom Rindfleisch 5,90
Gorgonzola F19 2,50 SalatsofB3e extra 2,00
Mozzarella F19 2,00 Grana Padano F19 3,00
Peperoncini 1,50 Knoblauch 1,00
Portion Oliven 4,50 Ziegenkise 2,50

Burrata 4,50



Pizze

Vegetarisch

Margherita Fo1, F12, F19, 2
Tomatensole, Mozzarella

10,00

Regina Margherita roums

Tomatensole, Mozzarella, Basilikum

12,00

Classica

Salami Fo1, F12, F13, F19, 2
Tomatensolle, Mozzarella, Salami
11,50

Napo]_i F01, Fo4, F12, F19, 2
Tomatensolle, Mozzarella, Sardellen,

Kapern
11,50

rI‘I'e Slgnorl F01, F03, F12, F19, 2

Tomatensolle, Mozzarella, roher Schinken,
Rucola, Grana Padano
16,50

Funghi Prosciutto ro.re o
Tomatensole, Mozzarella, Champignons,
Schinken
13,00

Tonno Cipolla o res e
Tomatensole, Mozzarella,
Thunfisch, Zwiebeln
15,00

Quattro Formaggi rororos
Ziegenkdse, Mozzarella, Gorgonzola,
Grana Padano
16,00

Mare e Montl FO1, F12, F19,

TomatensolPe, Mozzarella, Spinat,
Garnelen, gerducherter Lachs
18,00

Alla Calabrese Fo1, F12, F13, F19, 2

TomatensolPe, Mozzarella,
Salami Calabrese, Zwiebeln
16,50



Pizze

Diavolo Fo1, F12, F15, F19, 2
Tomatensolle, Mozzarella, Salami, Zwiebeln,
Paprika, Oliven, Peperoni - scharf -
15,00

Sp eCIa]_e Fo1, F02, F03, Fo4, F09, F12, F13, F15, F19, 2

Tomatensolfe, Mozzarella, Champignons, Paprika, Salamui,
Thunfisch, Oliven, Schinken, Garnelen, Spiegelei
16,50

Burrata Fo01, F19, 2
Tomatensolle, Roher Schinken, Burrata, Cherrytomaten
17,00

Salm()ne FO1, F19, 2
ger. Lachs, Sahne, Mozzarella, Spinat
17,60

Pe Scatore FO1, F02, F19, 2
Tomatensolfe, Garnelen, Cherrytomaten, Rucola
17,60

Primavera F01, F19, 2
Tomatensolle, Biiffelmozzarella, Cherrytomaten, Rucola
17,00

Ihre Wunschpizza
Glutenfrer 4,00
Kleine Pizza minus 2,00

Bitte beachten Sie unsere Tagesempfehlung.



Spaghetti

Spaghetti Carbonara rors e
Schinkenstreifen, Ei in Sahnesole
15,50

Spaghetti Carbonara all Italiana ro.resro>
Guanciale, Eigelb, Pecorino
18,60

Spaghetti alla Chitarra Frutti di Mare roi roz ros2s
Meeresfriichte, Tomatensolle, Knoblauch und Krauter
18,90

Spaghetti Amatriciana ro:
Guanciale, Zwiebeln, Tomatensolle, Pecorino
18,50

Spaghettl Gamberoni Fo1, Fo2, F03, F12, F19, 8

Garnelen, Knoblauch, Krauter in leichter Tomatensolle

18,90
Ihr Wunschgericht
mit Vollkornspaghetti 2,00
Glutenfrer 4,00
Kleine Portion minus 2,00
Zusatzstoffe:
1 mit Farbstoff 5 geschwefelt
2 konserviert, mit Nitrat od. Pokelsalz 6 geschwarzt
3 mit Antioxidationsmittel 7 gewachst )
4 mit Geschmacksverstérker 8 mit StiBungsmittel
9 mit Phosphat



Pasta della Casa

Paccheri Pistacchio ro. s

Burrata Stracciatella und
Pistazienkorner an KirschtomatensolFe

18,90

Orecchiette Gamberoni ro. rs.:

Garnelen, Zucchini, Minze, in Olivendl geschwenkt
18,90

Orecchiette Broccoli =
mit Brokkoli in Olivendl geschwenkt
17,50

Strozzapreti Rucola e Filetto roros vz

Rindfleisch, Rucola, Cherrytomaten, Knoblauch,
schartfe Pepperoncini, Parmesan

18,50

Fllel al PiIlO F02, F03, F12, F19, 8

Champignons, Garnelen, Zucchini, Tomaten, Sahnesolle
18,50

Fl]_el Calabrese FO1, F03, F12, F13, F19, 2
Pfifferlinge, Salami Calabrese, Fleischsolle
18,90



Pasta della Casa

Papp ardeue Fo01, F03, F12, F19, 8
Rindfleisch, Steinpilze, Olivenél, Cherrytomaten
18,90

Tagliatelle Fattore Fo1, F02, F03, F04, F09, F19, 2
Bandnudeln, Stiicke vom Lachstilet, Garnelen, Thunfisch in Kriuter-Tomaten-Sahne
18,90

Tagliatelle al Salmone ror ros ros. 10,5
Bandnudeln, Stiick vom Lachsfilet in Krauter-Tomaten-Sahne-SolZe
17,90

Al Forno

Die nachstehenden Gerichte servieren wir in einer Fleisch-Sahne-Solje,
mit Mozzarella tiberbacken.

Lasagne della Casa rorros ez rio.25
mit K1 und Schinken
15,50

Tricolore ro.mo.:
Lasagne, Canneloni, Strozzapreti
16,00



Vegetale

File1 Pesto Calabrese

getrocknete Tomaten, Paprika, Ricotta
17,00

Strozzapreti Pesto ro
mit Basilikumpesto
17,00

Strozzapreti vegetali
TomatensolPe, Paprika, Zucchini, Auberginen
17,90

Spaghetti alla Chitarra Spinaci-Mandorle o
Spinat, Mandeln, Olivenol
17,90

Ravioli Pomodoro Mozzarella ro.ms.s
Cherrytomaten, Mozzarella, Ziegenkése
18,50

Pasta Feige ro.:

gefiillt mit Feige und Peccorino, Salberbutter
18,90

Tagliatelle e Ceci ro.ro
mit Kichererbsen und Kirschtomaten
17,90

Cannelloni Ricotta Spinaci ror.ros ris.s
Tomatensole, Kise
Al Forno—iiberbacken

16,50



Risotti

Risotto allo Scoglio ez pos.2 s

verschiedene Muscheln, Meeresfriichte, Tomatensolle
18,90

Risotto vegetale s

mit Gemtise, Tomatensole

Carne

Zu unseren Fleischgerichten servieren wir Patate al Forno oder Pommes Frites
und Beilagensalat.

Schweinefilet, gegrillt =
mit Krauterbutter oder Champignonsofie
23,90

Saltimbocca Romana s
Kalbsschnitzel gefiillt mit Parmaschinken und Salbei, Weillwein
32,90

Argentinisches Rumpsteak (280 g) gegrillt o
wahlweise mit Pfeffer-, Champignon oder Kapernsol3e (scharf)
31,90

Ossobuco Milanese
32,90

Picata Milanese rou ros .2

mit Pasta und Salat
34,90

Hahnchenbrust

auf mediterranem Gemiise, Tomatensolle, mit Schafskése tiberbacken
21,90



Pesce

Calamari alla Griglia o
gegrillter Tintenfisch, Kartofteln, Beilagensalat
24,90

Lachsfilet 1n Weillweinsof3e rozris.2
Kartoffeln, Beilagensalat
26,50

Doradenfilet in Weillweinsol3e roz .2
Kartoffeln, Beilagensalat
26,50

Dolce

Tiramisu F01, F03, F19
7,50

Vanille Panacotta ros o
mit KaramellsofB3e
7,00

Creme Brulée ros o
7,00

Allergeninformationen-

Fo1

Fo2
FO3
Fo4
Fo5
Fo9
F11
F12

Glutenhaltiges Getreide und glutenhaltige F13 Senf und Senferzeugnisse

Getreideerzeugnisse Fi14 Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
Krebstiere und Krebstiererzeugnisse F15 Schwefeldioxid und Sulfide

Eier und Eiererzeugnisse F17  Lupine und Lupinenerzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse F18  Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
Erdniisse und Erdnusserzeugnisse F19  Milch u. Milcherzeugnisse (einschl. Laktose)

Soja und Sojaerzeugnisse
Schalenfriichte und Nebenerzeugnisse
Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Trotz aller Sorgfalt bei der Herstellung unserer
Speisen kénnen Spuren von allergenen Zutaten in
all unseren Produkten nicht restlos ausgeschlossen
werden.



Bevande

Bier vom Fal3

Bitburger
Bitburger

Flaschenbiere

Bitburger Herb alkoholfrei
Bitburger alkoholfrei
Bitburger Radler 00
Reissdorf Kolsch

Malzbier

Weizenbiere

Benediktiner Hefeweizen
Benediktiner Hefeweizen
Benediktiner alkoholfrei
Benediktiner alkoholfrei

Alkoholfreie Getranke

Coca Cola 1.2

Coca Cola light 1.2.3:456
Cola Zero
Orangenlimonade 47
Zitronenlimonade 4
Spezi 124

Tonic Water 10

Bitter Lemon

Ginger Ale
Apfelsaftschorle

Vio Rhabarber— oder Johannisbeerschorle
Saft nach Wahl

0,31
0,41

0,331
0,331
0,331
0,331
0,331

0,51
0,331
0,51
0,331

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,251
0,31
0,21

3,80
4,80

3,80
3,80
3,80
3,80
3,80

6,00
3,80
6,00
3,80

3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
4,00
3,50
3,50
3,50
3,50
4,00



Wasser

0,251 0,751
San Pellegrino 3,00 7,00
Aqua Panna 3,00 7,00
Dauner Gourmet 3,00 6,50
Dauner Gourmet medium 3,00 6,50

Café Lavaza

Tasse Kaffee 3,00
Espresso 3,00
Espresso Doppio 5,50
Espresso Macchiato 19 3,50
Espresso Corretto 6,00
Cappuccino Italiano F19 3,80
Cappuccino Caramel 5,00
Latte Macchiato F19 3,80
Latte Macchiato Caramel 5,00
Digestif

Amaro di Averna 2cl 4,50
Jefferson 2cl 6,90
Ramazotti 2cl 4,50
Fernet Branca 2cl 4,50
Grappa 2 cl 4,50
Grappa Vecchia di Prosecco

Andrea Di Ponte 2cl 6,00
Williams Christ Birne 2cl 4,50
Eifel Schnaps 2cl 6,90
Sambuca 2cl 4,50
Limonzi di Sicilia 2cl 4,50
Hendricks Gin 2cl 7,50
Amaretto 2cl 4,50

Vecchia Romagna 2 cl 5,50



Offener
italienischer Wein

Rotweln ms

0,251 0,751
Hauswein Ciro di Calabria 6,50 22,50
Primitivo 9,00 29,90
Chianti 6,00 20,00
Lambrusco, mild 6,00 20,00
Barbera, trocken 6,00 20,00
Merlot, trocken 6,00 20,00
Montepulciano 6,00 20,00
Hauswein rosé, halbtrocken 6,50 22,00

Weillweln s

Hauswein Ciro di Calabria 6,50 22,50
Frascati, trocken 6,00 20,00
Lambrusco Bianco 6,00 20,00
Cardonnay, trocken 6,00 20,00
Pinot Grigio, halbtrocken 6,00 20,00

Alle Preise incl. Bedienung und MWSt.

1 koffeinhaltig
2 mit Farbstoff
3 mit kiinstl. Siissstoffen (enth. Phenylanalin),
Sacchanin, Cyclamat, Acesulfan u. Asperatam, (Phenylanalin)
4 mit Konservierungsstoff Benzoesdure
5 Brennwert 100 ml=1,1 KJ (= 0,26Kcal)
6 mit Stissstoff Caclamat Aspertam
7 gefiarbt mit Beta-Carotin
10 chininhaltig



